i (L:h ristine Etter besucht regelmassig
die Quittenlieferanten wie hier Stefan
Kannewischer, um den Reifegrad der
Frichte zu Gberprifen.

Viel Genuss aus
einer harten Frucht

Die Familie Etter produziert seit fast 200 Jahren Obst-
- brinde. Nebst dem Zuger Klassiker Kirschen kommen auch
Quitten aus Privatgéirten in den Brennkessel.

TEXT NOELLE KONIG FOTO PITBUEHLER
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Bereits 1823 hat der Bauer Johann Bap-
tist Etter auf seinem Hof als Nebener-
werb mit dem Brennen von Kirsch be-
gonnen. Damit legte er den Grundstein
fiir ein Familienunternehmen, das bis
heute Bestand hat. «Viele andere Bren-
nereien wurden iiber die Jahre verkauft.
Durch eine grosse Passion fiir das Pro-
dukt sowie gewillte und fiihige Leute
konnte die Distillerie Etter bis heute
in Familienbesitz bleiben», so Gabriel
Galliker-Etter (43). Er hat die Geschifts-
leitung vor sechs Jahren von seinem
Schwiegervater Hans (69) iibernommen.
Heute beschiftigt das Unterneh-
men 23 Mitarbeitende und stellt rund

«ALTE» QUITTE
Auch bei Coop

Der Etter Vieille Quitte «Bar-
rique» ist auch bei Coop in der
Region erhaltlich. Die Flasche
a 35 cl kostet Fr. 29.95.

30 Produkte her. Dabei wird Tradition
noch immer gross geschrieben. So liegt
der Fokus noch immer auf Obstbrin-
den - der Klassiker ist Zuger Kirsch -,
Jjedoch gehéren auch Whisky und
Grappa zum Sortiment. «Natiirlich muss

man sich am Markt orientieren, aber wir -

wollen nicht jeden Trend mitmachen
und optimieren lieber bestehende Pro-
dukte «, sagt Galliker-Etter.

Von Baum zu Baum

Nebst Zuger Kirschen finden auch Apfel,
Birnen, Mirabellen oder Quitten den
Weg in den Brennkessel. Abgesehen von
den Orangen kommen alle Friichte aus
der Schweiz, wenn méglich aus der Re-
gion. «Bei den Quitten ist es noch spezi-
eller: Diese erhalten wir von Privatper-
sonen, die einen Quittenbaum im Garten
haben und die Friichte nicht selber ver-
werten.» So fihrt die Schwiegermutter
von Gabriel Galliker-Etter, Christine Et-
ter (67), im Herbst jeweils mit dem Velo
die Biume in und um Zug ab, beobach-
tet die Reifung der Friichte und tauscht
sich mit den Eigentiimern aus. Diese lie-
fern ihre Friichte dann direkt bei der
Distillerie ab. Dort werden die Quitten
in Handarbeit von dem typischen Flaum
befreit und braune Stellen werden weg-
geschnitten. Nach der Géarung geht es ab
in den Brennkessel. 15 bis 17 Kilogramm
Friichte braucht es fiir sieben Deziliter
Quittenbrand. «Das liegt daran, dass die
Friichte sehr trocken sind», so Galli-
ker-Etter. Fur den Etter Vieille Quitte
«Barrique» lagert das Quitten-Destillat
nach dem Brennen etwa vier Jahre in
Korbflaschen und Eichenfissern. So er-
hilt er seine goldene Farbe und den be-
sonders fruchtigen Geschmack - der
Gabriel Galliker-Etter ans «Zmorgebrot»
aus seiner Kindheit erinnert. o
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Merry Blissmas

In der Comedy-A-Cappel-
la-Weihnachtsshow Merry
Blissmas widmet sich Bliss
dem ganz alltaglichen'Wahn-
sinn rund um das Fest der
Liebe. Die finf Bengel schen-
ken dem Publikum nebst der
himmlischen Botschaft wie
immer auch eine geballte
Ladung Comedy und Musik-
genuss. Am Dienstag, 11.
Dezember, gastiert Bliss im
Lorenzsaal in Cham. Super-
card-Inhaber erhalten 20 Pro-
zent Rabatt auf die Tickets
(limitiertes Angebot, solange
Vorrat). Weitere Informatio-
nen zur «Merry Bliss-
mas»-Tour gibt es im Internet.

@ www.coop.ch/merryblissmas

VERLOSUNG

Tickets zu gewinnen!

Coop als Presenting-Sponsor
verlost 5 x 2 Tickets fur die
«Merry Blissmas»-Vorstel-
lung vom 11. Dezember im
Lorenzsaal Cham.

So kénnen Sie gewinnen:
Tel.: 090188 8556 (Fr.1.-/
Anruf vom Festnetz). Spre-
chen Sie Ihren Namen und
Ihre Adresse auf das Band.
Gratisteilnahme: unter unten
stehendem Link.
Teilnahmeschiuss:

Montag, 5. November 2018,
16 Uhr.

Teilnahmebedingungen:

siehe Impressum Seite 5.

' @ www.coopzeitung.ch/winze
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